
Rezept des Hauses Schafs- oder Ziegenkäse-Pfanne

Ungefähre Zutaten:

Feta- oder Ähnliches wie Hirtenkäse,
Kartoffeln (Knollen, verdickte Wurzeln),
Gewürze (hier Oregano, minimal da Salami und Käse auch Salze enthalten),
Salami aus Scheiben (kein Öl der Fettgehalt reicht zum braten).
Wasser.

Arbeitsmittel (Mindestanforderungen):

Messer und/oder Kartoffelschäler,
Große hohe Pfanne,
Kochlöffel,
blaue Kochschürze,
Kochtopf mit Deckel,
Kochstelle.

Zubereitung:

Herdfeuer anzünden,
Kartoffeln schälen und halbweich kochen oder als Pellkartoffel halbweich kochen und Schale
abpellen,
In der Zwischenzeit Salami und den Käse in Stücke schneiden,
die gekochten Kartoffeln mit der Salami und Käse in die Pfanne geben und das Ganze entspre-
chend so lange braten bis die Salami durchgebraten und der Käse angeschmolzen (Grad be-
stimmten sie selber) ist, zwischendurch die Gewürze zugeben,
Kochfeuer aus und in flachen großen Tellern servieren.
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